Bolitas de nuez
        Ingredientes:  
        1 lata de leche condensada azucarada  
        1/4 kg. de nueces  
        Azúcar moreno (la necesaria)  
        Canela en polvo  
  

Preparación:
Moler todas las nueces en una picadora.En una cacerola, mezclar las nueces con la leche condensada. Poner a fuego lento sin dejar de remover durante 35 o 45 minutos. Cuando se pueda meter un cuchillo de metal en la mezcla y salga limpio, se retira del fuego. Se deja enfriar dos o tres minutos y, con las manos, se hacen bolitas del tamaño deseado. Se mezcla un poco de azúcar con canela en polvo en plato hondo y se rebozan ahí las bolitas de una en una, de lo contrario se pegan. Por último, se dejan enfriar y servir 
